
Szef Kuchni Poleca
Chef’s Choice

Przystawki / Wszystkie podawane z domowym 
chlebkiem puri

Appetizers / All served with home made puri bread 

Ser Sulguni ze świeżymi ziołami 
Sulguni cheese served with fresh herbs

Badridżani 
Roladki z marynowanego bakłażana z orzechową pastą
i ziarnami granatu
Badrijani – marinated eggplant rolls, served with walnut paste
and pomergranate 

Satsivi i lobio 
Pasty orzechowa oraz z czerwonej fasoli 
Walnut and red bean spread 

Zupy
Soups
Charczo - zupa z mięsem wołowym, papryką i ryżem 
Kharcho - Traditional soup with beef meat, rice and pepper

Gupta - zupa z pulpetami z mięsa jagnięco-wieprzowego, 
podawana z ryżem
Georgian lamb & pork meatball soup, served with rice

Krem z pieczonej papryki podawany z chlebkiem puri 
Roasted red pepper-tomato cream soup, 
served with crispy puri bread

Tradycyjny gruziński placek zapiekany
z serem Sulguni
Traditional Georgian dish 
with Sulguni cheese

Chaczapuri
Khachapuri
Chaczapuri Megruli z serem Sulguni
Megruli Khachapuri with Sulguni cheese

Chaczapuri Adżaruli z jajkiem
Adjaruli Khachapuri with egg

Chaczapuri Kubdari z mięsem 
Khachapuri Kubdari with meat 

Chaczapuri ze szpinakiem
Khachapuri with spinach

Chaczapuri z kurczakiem 
Khachapuri witch chicken

Dania Glówne-
Main courses

120g / 24zł

100g / 24zł

200g / 26zł

400g / 29zł

400g / 29zł

400g / 26zł

300g / 43zł

320g / 44zł

400g / 46zł

325g / 44zł

UCZTA GRUZIŃSKA Rekomendujemy dla trzech osób
Georgian feast recommended for three people
Szaszłyk z polędwicy jagnięcej, Lula Kababi w lawaszu, 
szaszłyk z kurczaka, z opiekanymi ziemniakami, sałatką gruzińską,
sosem satsabeli oraz grillowanym serem Sulguni
Lamb tenderloin kebab, Lula Kababi in lavash,
chicken shashlik, with roasted potatoes, Georgian salad,
satsabeli sauce and grilled Sulguni cheese

1000g / 195zł

400g / 45zł

Pierogi Chinkali
Traditional khinkali dumplings
Pierogi chinkali - baranie

Pierogi chinkali - wieprzowo-wołowe z adżapsandali
Khinkali dumplings with pork-beef and ajapsandali

Pierogi chinkali - ze szpinakiem
Khinkali dumplings with spinach

Khinkali dumplings with lamb
490g / 45zł

640g / 49zł

475g / 43zł

Szaszłyk z polędwicy jagnięcej  podawany z opiekanymi
ziemniakami i sałatką gruzińską
Lamb tenderloin served with roasted meat
potatoes and Georgian salad

Lula Kababi - szaszłyk z siekanego mięsa 
jagnięco-wieprzowego podawany w lawaszu, opiekane ziemniaki 
ze świeżą kolendrą, sosem satsabeli oraz adżapsandali
Lula Kababi - skewer of chopped meat
lamb and pork served in lavash, roasted potatoes
with fresh coriander, satsabeli sauce and ajapsandali

Szaszłyk z kurczaka podawany z grillowanymi warzywami 
i opekanymi ziemniakami
Chicken shashlik served with grilled vegetables
and roasted potatoes

Shila plavi
Tradycyjne wegetariańskie danie gruzińskie z ryżem oraz grzybami
A traditional Georgian vegetarian dish with rice and mushrooms

Shoarma z kurczaka zapiekana z serem Sulguni 
podawana z frytkami i surówką z białej kapusty
Chicken shawarma baked with cheese Sulguni 
served with fries and white cabbage salad

450g / 59zł

400g / 54zł

450g / 49zł

450g / 85zł

900g / 85zł

SELEKCJA GRUZIŃSKICH SMAKÓW 
Rekomendujemy dla dwóch osób 
A SELECTION OF GEORGIAN FLAVORS We recommend for two people
Chinkali wieprzowo-wołowe, 
chaczapuri Megruli, badridżani, ser Sulguni, 
adżapsandali, chrupiący chlebek puri, sos satsabeli, 
pasta z czerwonej fasoli - lobio (możliwość zamówienia wersji wegetariańskiej) 
Beef-pork khinkali, megruli khachapuri, badrijani, 
Sulguni cheese, ajapsandali, crispy puri bread, satsabeli sauce, 
red bean paste - lobio (ask for a vegetarian option)

Salatki
Salads
Sałatka z grillowanym serem  Sulguni
Mix sałat, grillowany ser Sulguni, granat, orzechy włoskie
pomidorki koktajklowe, podawany z domowym chlebkiem puri
Lettuce mix, grilled Sulguni cheese, pomegranate, and walnuts
cherry tomatoes, served with homemade puri bread

Sałatka z kurczakiem 
Mix sałat, kurczak grillowany, owoc khaki, granat, majonez 
kolendrowy, pomidorki koktajlowe, podawany 
z domowym chlebkiem puri
Lettuce mix, grilled chicken, khaki fruit, pomegranate, and mayonnaise
coriander, cherry tomatoes, served with homemade puri bread

Ryby
Fish
Pieczony łosoś 
Łosoś marynowany w ziołach, soli morskiej i cytrusach, 
podawany z grillowanymi warzywami i ryżem
Salmon marinated in herbs, sea salt and citrus,
served with grilled vegetables and rice

400g / 49zł

400g / 49zł

440g / 65zł

-

Neknebi - żeberka wieprzowe w sosie z granatów
podawane z opiekanymi ziemniakami i surówką z białej kapusty

650g / 65zł

Neknebi - pork ribs in pomegranate sauce
served with roasted potatoes and white cabbage salad

460g / 62zł

Desery
Desserts
Medok
tradycyjny gruziński miodownik
traditional Georgian honey cake

Ciasto czekoladowe 
posypane kruszonką cynamonową i gałka lodów piernikowych
Chocolate cake
sprinkled with cinnamon crumble 
and with a scoop of gingerbread ice cream

150g / 29zł

150g / 32zł

Dodatki
Extras
Opiekane ziemniaki
Baked potatoes

150g / 15zł

Frytki
French fries

150g / 15zł

Ryż
Rice

120g / 15zł

Adżapsandali

Warzywa grillowane

Ajapsandali

Grilled vegetables

180g / 15zł

150g / 15zł

www.facebook.com/gruzinskiechaczapuri www.instagram.com/gruzinskie.chaczapuri/



Napoje
Drinks

NAPOJE GRUZIŃSKIE
Georgian drinks
Oryginalna czarna herbata Gruzińska 
Original black Georgian tea

Kawa Batumi – czarna kawa z gruzińską brandy 
Batumi black coffee with georgian brandy

Borjomi – oryginalna gruzińska woda wysokomineralizowana   
Borjomi – oryginal Georgian mineral water

Sairme – oryginalna gruzińska woda mineralna 
Sairme – oryginal Georgian mineral water

Oryginalna Gruzińska lemoniada 
(zapytaj o dostępne smaki)
Georgian lemonade (ask for available flavours).

DRINKI
Drinks
GRAND TONIC 
Grand Marnier/Schweppes Tonic/
pomarańcza
GRUZIŃSKI DRINK
Chacha saperavi/
lemoniada waniliowa/limonka/mięta
MOJITO
Havana 3/cukier/limonka/mięta
CHIVAS LEMONADE
Chivas Regal 12/7up/limonka
LILLET SPRITZ
Lillet Blanc/truskawki/ogórek/
mięta/schweppes tonic

APEROL SPRITZ
Aperol/wino musujące/woda
LONG ISLAND 
ICED TEA
Ostoya/Havana 3/Olmeca Blanco/ 
Beefeater/cointreau/pepsi

JAGERBOMB
Jagermeister/redbull
ESPRESSO MARTINI
Ostoya/Khalua/Espresso
MARTINI FIERO TONIC
Martini Fiero/Kinley Tonic/pomarańcza
CUBA LIBRE
Havana 3/pepsi/ limonka

MOCKTAILS
VIRGIN MOJITO

PIWO / Beer

Beczkowe / draught 
Pilsner Urquell 
Książęce Złote Pszeniczne 

Butelkowe / bottled                                                                                      
0,5l

Piwo Gruzińskie 

Książęce Ciemne Łagodne 
Książęce Cherry Ale 
Książęce Ipa 
Lech Premium 

Hardmade Peach Ice Tea Crush
Hardmade Raspberry Crush 
Hardmade Yuzu Crush 

Bezalkoholowe / alcohol-free                                                                   
Lech Free Lager 
Lech Free Limonka Z Miętą
Lech Free Marakuja I Melon 
Książęce Złote Pszeniczne 0.0%
Książęce IPA 0.0%

400ml / 16zł

(20ml) 230ml / 20zł

0,5l / 20zł

0,5l / 17zł

50ml/200ml 35zł

300ml / 20zł

0,5l / 19zł

NAPOJE GORĄCE
Hot drinks
Espresso
Doppio espresso
Kawa czarna
Black coffee
Kawa biała
White coffee
Cappuccino
Latte
Kawa Baileys
Coffee with Baileys liqueur

Herbata w dzbanku
Tea pot

NAPOJE ZIMNE

Kawa mrożona 
Iced coffee

40ml / 12zł
80ml / 15zł

210ml / 14zł

250ml / 16zł

250ml / 16zł
250ml / 18zł
230ml / 24zł

400ml / 13zł

250ml / 20zł

Alkohole
Alcohols

ALKOHOLE GRUZIŃSKIE                               40ml / 0,5l

Georgian alcohols
Chacha – gruzińska grappa 
Georgian grappa

Sarajishvili – gruzińska brandy 
Georgian brandy
Tikhari – gruzińska wódka zbożowa 
Georgian grain vodka     

                                                                                                                40ml / 0,7l
Sarajishvili XO – 30-letnia gruzińska brandy 
30-year-old Georgian brandy

WÓDKA             40ml / 0,5l
Vodka
Ostoya
Belvedere 

Ostoya Black Edion        
40ml / 0,7l

Wyborowa wiśniowa 

WHISKY             40ml / 0,5l
Jameson 
Chivas Regal 12 

Chivas Regal 15 
Chivas Regal 18 

GIN                                   40ml
Beefeater London Dry Gin
Beefeater Pink Gin 

RUM                                       40ml

TEQUILA                          40ml
Olmeca Gold/Blanco 

COGNAC 40ml
Martell VSOP 

VERMOUTH                    100ml
Martini Bianco / Rosso / Fiero 

LIKIERY                           40ml
Liqueurs
Malibu 
Baileys 
Jagermeister
Frangelico                                   20zł
Grand Marnier                            25zł 

18zł / 210zł

18zł / 210zł

18zł / 210zł

31zł / 520zł

18zł / 225zł
25zł / 300zł

22zł / 385zł

 14zł / 150zł

25zł / 310zł
27zł / 330zł

28zł / 490zł
29zł / 500zł

18zł
18zł

18zł

27zł

19zł

17zł
17zł
18zł

SZAMPAN 
Champagne
G.H. Mumm Grand Cordon 0,75l / 320zł

18zł

40ml/300ml 30zł

40ml/300ml 30zł

40ml/300ml 34zł

100ml/240ml 32zł

140ml/240ml 30zł

100ml/300ml 39zł

40ml/290ml 30zł

0,3l/0,5l 17zł / 20zł
15zł / 18zł

19zł

18zł
18zł
18zł
18zł

 18zł
 18zł
 18zł

 18zł
 18zł
 18zł
 18zł
 18zł

Lista alergenów dostępna u managera restauracji

The list of allergens is available from the restaurant manager
The service is not added to the bill.

KRAKÓW, UL. GRODZKA 3 
Rezerwacja: tel. 501 798 847 grodzka3.chaczapuri@gmail.com

Havana 3

                            40ml / 0,7l

Serwis nie jest doliczany do rachunku.

Kawa po irlandzku
Irish coffee

230ml / 26zł

60ml/100ml 27zł

100ml/240ml 28zł

40ml/240ml 29zł

Smakowe / flavoured                                                                                     
0,4l

Kozel 0.0%  18zł

0,3l/0,5l

0,5l
0,5l
0,5l
0,5l

0,4l
0,4l

0,5l
0,5l
0,5l
0,5l
0,5l
0,5l

Cold drinks
Woda 
niegazowana / gazowana
Water still / sparkling
Pepsi / Pepsi MAX
Mirinda
7up
Schweppes Tonic 

Sok TOMA
jabłkowy, pomarańczowy,
czarna porzeczka,
Juice: apple, orange, blackcurrant
Soki 
świeżo wyciskane
pomarańczowy / grejpfrutowy

Red Bull                              

Freshly squeezed juices
orange / grapefruit

0,75l / 19zł

0,2l / 13zł
0,2l / 13zł
0,2l / 13zł
0,2l / 13zł

0,2l / 13zł

0,3l / 20zł

0,2l / 12zł

0,25l / 19zł

Lipton Ice Tea              0,2l / 13zł

www.facebook.com/gruzinskiechaczapuri www.instagram.com/gruzinskie.chaczapuri/


